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Meyve Ademoglu’nun cennetten bile
kovulmay1 goze aldig1 lezzetin ad...
Farkli bolgelerden diinyaya yayildi.
Cogu Orta Asya kokenli; elma, armut,
seftali, kayis1 gibi. Limon Filistin’den,
kivi Cin’den, muz Endonezya’dan,
ananas ve cilek Gliney Amerika’dan
yola cikt1. Uziimiin yolculugu Kafkas
bolgesinden ve Amur vadisinden
basladi. Visne ise gercek bir Anadolu
meyvesi.

Meyveler diinyaya yayilmakla kalmad,
zamanla degisik gidalara da doniisti.
Suyu sikilan ilk meyve tziimdiir, ilk
meyve presi de insan eli... Ancak tiziim
suyunun bozulmadan muhafazasi kolay
degildi. Bekleme sirasinda fermente
ouyordu. icerdigi sekerden maya etkisi
ile etil alkol olusuyordu. Saraba
donusuyordu ve ancak boyle muhafaza
edilebiliyordu.

1860’1 yillarda L. Pasteur’in bulusu
ile meyve suyu saraba donusmeden
de muhafaza edilmeye baslandi. Bu
bulusun esasi; bozulmaya yol acan
mikroorganizmalarin 1s1 etkisi ile
oldurulmesi ve sonradan mikro-
organizma bulasmasinin onlenmesidir.
Pastorizasyon denilen bu yontem,
meyve suyunun dogallig1 bozulmadan
uzun siire korunmasini sagladi. Bu
bulus, meyve suyunun yayginlasmasini

da kolaylastirdi. Meyve suyu
hakkindaki ilk kitap da, Miller-
Thurgau tarafindan 1896 yilinda
yayinlandi.

Tirkiye’de ilk pastorize meyve suyu
tretimi 1956 yilinda ANKARA
UNIVERSITESI’nde basladi. 1960°’l
yillarda ilk ticari markalar belirdi,
1970’li yillarda ise buylk olcekli
meyve suyu yatirimlar yayginlasti.
1980°li yillarda sarsilan sektor, 1990’u
yillarda yeniden canlandi ve 2000’li
yillarda diinyaya acilmaya basladi.

Gunumiizde 30 dolayinda firma meyve
suyu Uretimi ile ugrasmaktadir.
Sektdr; bir yandan iilkenin agaclan-
masina ve tarimin gelismesine, diger
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yandan da saglikli beslenmeye ve
doviz girdisine katkida bulunmaktadir.
Meyve suyu; yilda kisi basina 7 litreye
ulasan tuketimle ulkeye, 77 llkeye
yapilan ihracatla da diinyaya
yayilmaktadir.

Bu basar kuskusuz bir cok faktore
baglidir. Bunlarin en 6nemlisi,
ANADOLU’daki meyve cesitliligi ve
meyve kalitesidir. Bu kalitenin meyve
suyuna yansimasini saglayan faktorler
ise, uygulanan teknolojinin yeniligi
ve bilgi diizeyinin gelismisligidir.
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